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Suppen
Fischkremsuppe mit Crolitons und Ruille
8.90 J—
Steckriibensuppe | Gemiisechips
5.30

Kalte Vorspeise

Gravad Lachs
Quinoasalat | Wakame
17.90

Warmer Salat
Gebratene Salatherzen
mit Riesengarnelen | Caesars Dressing | Grana | Crofitons
18.90
als Vorspeise € 15.90

Eintopf
Bouillabaise
Edelfische | Garnelen | Muscheln | Crofiton
17.90

Vegan
Rote Beete im Tempurateig
auf lauwarmen Weizen-Minze-Salat | Sprossen | Terijakisauce
16.90

Nudelgericht

Mangoldravioli
Seeteufelstreifen und Garnelen in Rucolarahm
18.90



Hauptgerichte

Rotbarschfilet
in Semmelbrdsel Panade | Sauce Remoulade | Kartoffel-Gurkensalat
18.90

2 Edelfischpflanzerl
Wirsingnudeln | Pommery-Senfsauce
18.90

Ganze Alpenforelle (300 g)
4 in Mandelputter gebraten | Blattspinat | Krauterkartoffeln
' 23.00

Gebratenes Lachsfilet
Sesambutter | Curryrahm | Sepianudeln
24.90

Skreifilet (Winterkabeljau) gebraten
Mangoldravioli | Hummersauce
25.90

Ganze Dorade aus dem Ofen
Grillgemiise mit Kartoffeln, Artischocken und Oliven
26.90

Heilbuttfilet mit Ochsenmark gebraten
aufgeschlagene Rotweinbutter | Kaviarkartoffeln | Gemiise

29.00
Mixed Grill
Seeteufel | Lachs | Heilbutt | Garnelen | Kartoffelgratin | Gemiise
29.00
Desserts

Safran Créme briilée | Joghurt-Waldbeereis 8.90
Birnencrumble | Nougatsauce 7.90
Geschmolzener Triiffel-Brie auf Kartoffeln | Feigensenf 12.00

Anderungen vorbehalten



